Insalata di puntarelle, alici,
nocciole, crostini di pane di segale

Salmone marinato, riduzione di lamponi,
spinacini freschi, maionese al limone caramellato

Carciofo scottato, budino di Parmigiano,
balsamico di Modena, caviale di tartufo nero

Tortelli di zucca mantovana
con crema di Parmlgmno e polvere di calle

Garganelli romagnoli
.con cotechino, cime di rapa e lenticchie

" +Rombo chiodato in crosta di panettone,

topinambug, peperone crusco, cioccolato di Modica

Mousse al cioccolato,
gelato al Marsala, salsa al mandarino

Caltfe

Vini in abbinamento:
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Acuto Colli (ﬁ};m 1 Malvasia Spumante Extra Dry Torcularia
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Sangiovese di R’}g}ﬂﬁu;}ﬁofe San Maglorio Campodelsole
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Ciao 2016,

noi t salutiamo cosi

Il Cenone

del 51

Dicembre
alle

Scodelle

Costo del menu 70 euro a persona
Comprensivo di coperto e servizio
Solo su prenotazione:

lescodelle16c@gmail.com - 0117641623
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